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| Jiebe Gste und Freunde des Hauses,

wir heiflen Sie im Restaurant ,Alte Landratsvilla®, Hotel Bender,
auf das Herzlichste willkommen.

Ein Haus mit langer Tradition und wechselvoller Geschichte
hat eine neue Identitit bekRommen, ohine sein Gesicht zu verlieren.

Die 1904 im Jugendstil erbaute Villa wurde in liebevoller Kleinarbeit und
Denkmalgetreu zu einem in der Region, einmaligen Kleinod umgestaltet.

Neben dem Hotel mit 22 Zimmern, davon 5 Einzelzimmer, 13 Doppelzimmer
und 4 Suiten und dem Restaurant ,Alte Landratsvilla“ bietet das Haus einen
Tagungsraum fiir ca. 25 Personen und VeranstaltungsmoglichReiten fiir bis zu
ca. 70 Personen.

In unserem Restaurant mdchten wir Sie mit einer leichten, frischen und
unverwechselbaren Kjiche der Region verwihnen.

Dieses, verbunden mit einem personlichen und individuellen Service,

soll Thren Aufenthalt zu einem unvergesslichen Erlebnis werden lassen.

Wir sind gerne fiir Sie da!

Verena Krimer-Bender
und das Team der Alten Landratsvilla Hotel Bender
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Bruschetta

Frisches Baguette mit Tomaten-Zwiebel-Belag und einem Salatbouquet

6,80 €

Gebackener Schafskdse
mit frischen Tomaten, Knoblauch und Baguette
11,90 €

Selbstgemachter Riucherlachs
mit Rnusprigen ReibeRuchen und Meerrettich
12,50 €

&
@

v uppen

Tomatencremesuppe

mit Sahnehaube
5,80 €

Rinderkraftbriihe
mit MarRRIofichen und Gemiise Julienne
6,20 €

Fitness Salat
Blatt- und Rohkostsalat, mit gebratenen Hihnchenstreifen, Ananas-und
Orangenfilets
16,20 €

Lauwarmer Tomaten-Feta Salat
mit Oliven und frischem Baguette
14,80 €
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Pastateller

Hausgemachte Spaghetti an Basilikumpesto, Knoblauchtomaten, gebratene
Champignons und geraspelten Parmesankdse
15,80 €

Gemiisepfanne

Gemiisevariation an BasilikRumpesto, unter einer Parmesanhaube, dazu gefiillte
Kartoffeltaschen
1520 €

Ofenkgrtaffel
mit leichtem Knoblauch-Kriuterschmand und Salat
11,80 €
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t2lom Schwein

Schweineschnitzel
wahlweise als Jiger- Rahm,- Zigeuner- oder Pfefferrahmschnitzel
mit Pommes frites und Salat
17,50 €

Schweinesteak, ,Holzfiller Art*
mit BratRartoffeln, gebratenen Zwiebeln, Bacon, Spiegelei und Salat?
19,50 €

»Schwabenpfanne”
Schweinelendchen mit Champignonrafimsofe und Kdsespitzle, wahlweise mit
Gemiise oder Salat
21,50 €

Hausgemachte Spaghetti mit gebratenen Schweinefiletspitzen
an Kriuterrrahm, mit Cherrytomaten, Lauchzwiebeln und Champignons
17,80 €



Herzhafte ,Bauernlende”

Schweinelende im Knuspermantel, gefiillt mit Speck,
Zwiebeln und Champignons, mit FrischRdserahmsofle und hausgemachten

Kroketten

22,50 €

Grillpfanne
Drei verschiedene Sorten gegrilltes Fleisch vom Rind, Schwein und Gefliigel,
mit selbstgemachter Krauterbutter ,Bacon , Tomatenreis und Pommes Frites

25,80 €

Tafelspitz
mit Meerrettichsofie und gefiillten Wirsingbdllchen, dazu Petersilienkartoffeln
20,50 €

Argentinisches RumpsteaR (200g)
wahlweise mit Schmorzwiebeln oder hausgemachter Kriuterbutter,
BratRartoffeln oder OfenRartoffel mit Kriauterschmand, dazu ein Beilagensalat

28,80 €

Argentinisches Rumpsteak , Madagaskar” (200g)
mit Pfefferrahmsofle’ selbstgemachten KroRetten und Beilagensalat

28,80 €

Rinderroulade gefiillt mit Speck, Senf, sauren Gurken
mit Kartoffeln und Rotkohl
21,80 €



A Jefliigel

Hihnchenbrustfilet
im Knuspermantel auf OrangencurrysofSe, mit hausgemachten Spaghetti
und Salat
17,20 €

Pikante Hahnchenbrust-Gemiisepfanne
Verschiedenes mediterranes Gemiise an Tomaten-Sahne SofSe, tiberbacken mit
Schafskise, dazu LangRornreis
17,80 €

Rotbarschfilet

Gebratenes Rotbarschfilet auf mediterranem Gemiise, an einer
Dill-Weifsweinsofle, dazu Mischreis
28,80 €

Hausgemachte Spaghetti mit Riesengarnelen
geschwenkt in einer Tomaten-Knoblauchsofle und frischen Friihlingzwiebeln
19,80 €
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Selbstgemachte Hahnchennuggets oder Kleines Schnitzel
mit Pommes frites, Ketchup oder Mayonnaise
7,50 €

Fischstdbchen

mit Pommes Frites, Ketchup oder Mayonnaise
6,80 €

Riuberteller
0,00 €

Zum GrofS und Stark werden servieren wir auch gerne zu jeder Speise
Gemiise, oder einen Salat

Aufpreis: 3,50 €

3 Kugeln Vanilleeis mit Sahne
wahlweise mit SchokosofSe oder heiffen Himbeeren
5,80 €/6,50 €

Hausgemachtes Waldbeereis
mit frischen Friichten der Saison
7,80 €

Warmes Schokokjichlein

mit zartschmelzendem Schokokern dazu Vanilleeis und Obstdekor
850 €

Warmer Apfelstrudel
mit Vanilleeis, Sahne und Obstdekor
7,80 €

| tir unsere kleinen Gdste //‘”7&



