FUR UNSERE
KLEINEN GASTE

Selbstgemachte Hihnchennuggets 10,00€
mit Pommes frites, Ketchup und Mayonnaise

Kleines Wiener Schnitzel 10,00€
mit Pommes frites, Ketchup und Mayonnaise

Fischstibchen 9,50€
mit Pommes frites, Ketchup und Mayonnaise

Zum grof} und stark werden
servieren wir gerne zu jeder Speise
Gemiise oder einen Salat.

DESSERT
Warmer Apfelstrudel 8,50€
Sahne und Obstdekor
Warmes Schokokiichlein 9,80€
mit zartschmelzendem Schokokern

und Obstdekor

VORBESTELLUNGEN
taglich ab 17.30 Uhr
Telefon 02663 911690

NEU - WIR ERWEITERN
UNSER ANGEBOT!

Thr neuer Catering-Service in Westerburg

Besondere Anlidsse verdienen besondere Auf-
merksamkeit.

Ob Familienfest, Hochzeit, Geburtstag oder Fir-
menevent, wir sind Thr zuverlissiger Ansprech-
partner fiir mafgeschneidertes Catering in
Westerburg und der Region, damit Sie und Ihre
Géste kulinarisch begeistert werden.

Unsere Service-Leistungen auf einen Blick

v Individuelles Catering-Konzept fiir jeden Anlass
v Personliche und kompetente Beratung

v Traditionelle deutsche Speisen frisch zubereitet
als besondere Alternative zu Imbissklassikern

v Zuverlissiger und freundlicher Service
v Auf Wunsch inklusive Geschirr und Besteck
v Belieferung im Umkreis bis ca. 20 km
rund um Westerburg
Thre Feier. Ihre Wiinsche. Unser Service.

Catering-Hotline 02663 911690
E-Mail: info@hotel-bender-westerburg.de

KUCHENZEITEN

Dienstag bis Samstag von 17.30 bis 21.00 Uhr
Sonntag von 11.30 bis 14.00 und 17.30 bis 20.00 Uhr

Montag Ruhetag

ALTE LANDRATSVILLA

HOTEL BENDER
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Restaurant - Catering - Hotelzimmer - Feiern - Tagungen

SPEISEKARTE
#TO GO
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Wilhelmstralie 28 - 56457 Westerburg
Telefon 02663 -911690

info@hotel-bender-westerburg.de

www.hotel-bender-westerburg.de
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VORSPEISEN VOM SCHWEIN EMPFEHLUNG
Al ..T Al N Al
Brus}(lzhetta - 6,80€ Schweineschnitzel 18,90€ DES KUGHENCHEFS
Frisches Baguette mit Tomaten-Zwiebel- . : e .
Belag und einem Salathouquet \A'ahlwelse Ssiger-, Ratun-, ' Herzhafte ,Bauernlende” 23,50€
Zlgeuner— oder‘ Pfefferrahmschnitzel Schweinelende im Knuspermantel, gefiillt mit
Gebackener Schafskése 1,90 € mit Pommes frites und Salat Speck, Zwiebeln und Champignons, mit Frisch-
mit frischen Tomaten, Knoblauch und Baguette 5
| y Sclieinesteak  HolzlG Tt 2050€ kaserahmsofe und hausgemachten Kroketten
Rl'nderkrg'ftbruhe ) : 6,20€ mit Bratkartoffeln, gebratenen Zwiebeln,
mit Markklofchen und Gemiise Julienne Bacon, Spiegelei und Salat GEFL U GEL
SALATE »Schwabenpfanne 22,50€ Hiihnchenbrustfilet 17,50 €
Schweinelendchen im Cornflakesmantel, serviert auf
Fitness Salat 16,50 € mit ChampignonrahmsoRe, OrangencurrysoRe, dazu hausgemachte
Blatt- und Rohkostsalat, gebratene Hihnchen- Kiisespitzle und Salat Spaghetti und Beilagensalat
streifen, Ananas-und Orangenfilets 1 ;
Y Hausgemachte Spaghetti 19,20€ 3 . i
Sommerlicher Thunfischsalat 15,80€ mit ge%)ratenen Schlzvineﬁletspitzen Ei?ﬁcsgégizten(e;s ﬁggiigfiazs SN
Blattsalat-und Rohkostsalat mit saftigem " L e N )
Thunfisch, gekochtem Ei, Tomaten, Gurke und Mais, an Kraut(?rrra m, mit er%"ytomaten, Gemiise an Tomaten-Sahnesofe, iiberbacken
dazu hausgemachte Honig-Senf-Vinaigrette Lauchzwiebeln und Champignons mit Schafskése, dazu Langkornreis
VEGETARISCHE GERICHTE VOM RIND FIS'CH
Pastateller _ 3 16,80€ Tafelspitz 20,50€ Rotbarschfilet 28,80 €
Hausgemachte Spaghetti an Basﬂlkumpesto, mit Meerrettichsofe gebraten auf mediterranem Gemiise an
gnoblauclgglnaten, gebratene Champignons, und gefiillten Wirsingbéllchen, einer Dill-Weifweinsofe, dazu Mischreis
grgangase dazu Petersilienkartoffeln )
Gemiisepfanne 15.20€ . Hausgemachte Spaghetti 19,80€
Gemiisevariation an Basilikumpesto Rinderroulade 21,80 € mit Riesengarnelen geschwenkt

unter einer Parmesanhaube,

geftillt mit Speck, Senf und sauren Gurken,

in einer Tomaten-KnoblauchsofRe

& dazu gefiillte Kartoffeltaschen ) & dazu Petersilienkartoffeln und Rotkohl t und frischen Friihlingzwiebeln
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